Der Hafenfischer von Hamburg

Mitten im drittgroBten Hafen Europas holt Olaf Jensen zwischen Ozeanriesen,
Containerterminals und Dockanlagen seinen Fang aus dem Wasser.

Kurz nach Sonnenaufgang fliet die Elbe bei
Finkenwerder noch ruhig dahin, bis auf die ersten
Elbfahren ist noch kein Verkehr auf dem Wasser.
So ist das Tuckern des 25-PS-Auflenbordmotors
neben dem Wasserschlag an der Bordwand das
einzig vernehmbare Gerdusch. Es ist auch diese
Morgenstimmung, die Olaf Jensen an seinem
Beruf liebt, vor allem im Winter hat das ansonsten
so harte Gewerbe romantische Momente: ,Wenn
dann tiber der Stadt die Sonne aufgeht, habe ich
immer die ,Morgenstimmung’ aus der Peer-Gynt-
Suite im Sinn.”

Der 51-Jahrige hatte bereits als Kind gemeinsam
mit seinem Bruder, der heute als Bootsbaumeister
selbststandig ist, viel geangelt und Netze gesetzt.
Jensen war so erfolgreich, dass er sein Politik- und
Geschichtsstudium damit finanzieren konnte. Er
safd bereits an seiner Abschlussarbeit, als er den
Entschluss fasste, zukiinftig nicht jeden Tag stun-
denlang am Schreibtisch zu hocken, sondern
drauflen in der Natur zu arbeiten. So wurde er
Berufsfischer, zunichst auf der Ostsee, wo sein
zweites Boot in Kappeln liegt, und seit zwolf Jah-
ren auf der Elbe. Seitdem fihrt er téglich Stellnetze
und Reusen ab, morgens auf dem Meer, abends
auf dem Fluss - oder umgekehrt. Es waren harte
erste Jahre, meint Jensen: ,Niemand sagt dir, wo
die besten Pldtze sind, das muss man ausprobie-
ren und selbst herausfinden. Wichtig ist, dass man
das Fress- und Laichverhalten der einzelnen Arten
genau kennt.”

Die Betdtigung als Hafenfischer wurde in Ham-
burg in der Regel aus der Not geboren. Wihrend

und nach den beiden Weltkriegen versuchten
Hunderte ihr ansonsten kirgliches Mahl aufzu-
bessern. Heute gibt es auf der gesamten Elbe nur
noch sechs Berufsfischer, ein Kollege fingt auch
im Hafen. Rund 70 Arbeitsstunden pro Woche,
manchmal auch um drei Uhr morgens raus, weil
die Arbeitszeiten sich nach der Tide richten - die
Morgenromantik verblasst schnell. Die Saison be-
ginnt mit Stint im Frithjahr, von Mai bis Oktober
fangt Jensen vor allem Aal, ab Oktober bis Dezem-
ber dann Zander, bevor er auf der Elbe Winter-
pause macht. Neben Fischen ist Jensen seit Kur-
zem auch auf einen exotischen Einwanderer aus:
die Wollhandkrabbe, die um 1910 durch Ballast-
wasser in Hamburg eingeschleppt wurde.

Das Krebstier war Beifang und wurde bekampft,
weil es mit seinen starken Scheren die Reusen be-
schidigte. Erst als ein chinesischer Freund sich
lebhaft fir das ,Ungeziefer” interessierte, wurde
Jensen aufmerksam. Er fand heraus, dass die Woll-
handkrabbe asiatischen Gaumen als Delikatesse
gilt, und verkauft sie jetzt an China-Restaurants.
Dort landen die Krabben nicht auf der Karte, son-
dern auf den Tellern der Gastronomen selbst.
Geschickt lenkt Jensen seine dénische Bredgaard-
Jolle ,Butt” mit der Fischereinummer KAP 250 an
den Terminals von ,Eurogate” vorbei. Links und
rechts ragen die gewaltigen Stahlwinde von mehr
als 300 Meter langen Containergiganten direkt
neben dem fiinf Meter messenden ,Butt” empor.
Von hier unten, mit dem Hintern nur 40 Zentime-
ter iber der Elbe sitzend, wirken die Schiffsriesen
doppelt so imposant, fast bedrohlich. Fiir den






Hafenfischer ist die Jolle aber das perfekte Arbeits-
gerdt. Klein und wendig, was bei der starken Elb-
stromung von bis zu sechs Knoten wichtig ist,
fahrt Jensen sogar direkt unter dem Heck von
einem der Stahlkolosse hindurch, mit ausgestreck-
tem Arm koénnte man beinah die Bordwand
beriihren.

Da, wo das Wasser flacher wird, in Ecken und
Buchten sowie in der Nihe der zahlreichen klei-
nen Hafenbriicken, hat er seine Reusen ausgelegt.
Bis zu 70 Meter sind die Reusenstrecken lang, frii-
her hat Jensen die mit Fang, Schlamm und Unrat
gefiillten K6rbe mit der Hand aus dem Wasser ge-
zogen, seine kraftigen Unterarme kommen nicht
von ungefdhr. Heute bringt eine hydraulische
Winde grofie Arbeitserleichterung, die Reusen sind
ruck, zuck geleert und der glitschige Fang sofort in
der Biinn sortiert, dem Fischbehilter, der mittig

Seine wendige Jolle kann Olaf Jensen zwischen Ozeanriesen und Containeranlagen perfekt manévrieren.

langs im Boot angebracht ist. Nach Grofe und
Unterart werden Besatz-, Suppen-, Brat- oder Riu-
cheraal unterschieden. Sein Fangrekord liegt bei
100 Kilo Fisch, aber es gibt nicht wenige Tage, da
kommt Olaf Jensen nur mit sieben, acht Kilo Fang
nach Finkenwerder zuriick. Auflerdem haben sich
in den vergangenen Jahren die Verkaufspreise hal-
biert, seine Frau verdient im Gesundheitswesen
mit, sonst wiére es eng fiir die Familie mit den
beiden S6hnen.

Dabei ist Elbfisch auf norddeutschen Tellern wie-
der begehrt. Bis Anfang der 90er Jahre war der
Fang nicht vermarktbar, erst nach der Wende wur-
de es besser, als die teils giftigen Industrieabwisser
aus der ehemaligen DDR ausblieben. Seitdem hat
sich die Gewdsserqualitit stark verbessert, das
Wasser ist so sauber, dass sich zahlreiche Fisch-
arten wieder angesiedelt haben. Die Elbe war der



produktivste Fluss Deutschlands, bis nach dem
Zweiten Weltkrieg Nebenarme abgeschnitten, die
Fahrrinne verbreitert und fiir die Elbvertiefung
massiv gebaggert wurde. Besonders schlimm war
fiir den Hafenfischer die Zuschiittung des Mithlen-
berger Lochs fir die Erweiterung der Airbus-
Anlagen: ,Das war die Kinderstube der Fische, vor
allem der Zander kam in die Flachwasserzone zum
Laichen, und das Gebiet war auch wichtig fiir die
Sauerstoffproduktion. Seitdem gibt es im Wasser
vermehrt Sauerstofflocher. ”

Knapp acht Stunden dauert eine Tagestour, das
Fanggebiet reicht von Wedel elbaufwirts bis zur
oberen Hafengrenze bei der Bunthausspitze, wo
sich der Fluss in Norder- und Siiderelbe teilt. Auf
dem Weg zuriick nach Finkenwerder wird es unge-
miitlich und ziemlich nass. Auf der kleinen Jolle
bekommt man hautnah mit, wie kabbelig der
Strom selbst bei einer leichten Brise sein kann.
Gischt spritzt, Wasser schwappt iiber die Bord-
wand, es geht auf und ab durch Wellentiler, die
Bugwellen der vorbeiziehenden Fihren, Frachter
und Schuten tun ihr tibriges, wie muss es erst sein,
wenn man einem der Containergiganten begeg-
net? Trotz vollen Olzeugs ahnt man selbst an die-
sem lauen Frithsommertag, wie hart das Fischer-
leben in den Wintermonaten bei starken Boen
und eisigen Temperaturen sein muss.

Nach der Schicht auf dem Wasser ist die Arbeit
noch nicht vorbei. Zunachst wird der Fisch ge-
wogen, geschlachtet, ausgenommen und ins Kiihl-
haus gebracht. Die Raucherware wird eingesalzen
und vorbereitet, einen Tag pro Woche verbringt
Jensen an seinem Rducherplatz im Restaurant
,Fischerhus”. Rund eine Stunde dauert es, das Boot
zu sdubern, es miissen Reusen geflickt werden,
dann wartet der Papierkram. Restaurants, einzelne
Fischgeschifte und Grof3handler hat der Hafen-
fischer als feste Abnehmer gewonnen. Und selbst
sonntags muss er frith raus, nicht zum Fisch-,
sondern zum Kundenfang. Auf dem Fischmarkt in
St. Pauli hat er einen festen Standplatz, auf dem
Ponton hinter der Fischauktionshalle.

Bis er 63 wird, will Olaf Jensen noch téaglich auf
das Wasser — obwohl ihn bereits heute die ersten
Zipperlein plagen. Die Knie sind kaputt und die
Ellbogengelenke schmerzen von der jahrzehnte-
langen Handarbeit ohne Hydraulik. Ein Leben
ganz ohne Fischfang kann sich Hamburgs letzter
Hafenfischer aber trotzdem nicht vorstellen: ,Ich
fahre sicher bis an mein Lebensende immer mal
wieder raus. Es hat ja einen Grund, warum an
allen Kiisten auf der Welt alte Fischer jeden Tag am
Hafen sitzen und beim Angeln Dontjes erzdhlen
- das ldsst einen nie mehr los.”
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